
 

Stand 01.11.2025 - Änderungen vorbehalten 
 

 
 

Wilde Wochen 
 

ab 1. November 2025 
 
 

 

Vorspeisen 
 

 Gebratene Entenbrust ..........................................................................  14,00 € 
 rosa gebratene Tranchen von der Barberie Flugentenbrust (ca. 150 Gr.)  
 an herbstlichen Blattsalaten im fruchtigen Himbeerdressing, garniert mit Trauben und Nüssen 

 
 Wildrahmsuppe "Diana"  ......................................................................  7,00 € 
 mit Preiselbeeren-Sahnehaube verfeinert 

 
Hauptgerichte 

 

 Hirschgulasch  .......................................................................................  22,50 € 
 Hausgemachtes, geschmortes Hirschgulasch, serviert mit Rotkohl und Spätzle 

 
 Wildschweinbraten „Hubertus“  ...........................................................  23,50 € 
 mit kräftiger Wacholderrahmsauce, serviert mit Rosenkohl und Kroketten 

 
 Brust und Keule von der Wildente   .......................................................  26,50 € 
 mit feiner Orangensauce, mit Rotkohl und Kartoffelklößen  

 
 Geschmorte Hirschkeule .......................................................................  26,50 € 
 Scheiben von der geschmorten Hirschkeule mit Wildrahmsauce, 
 serviert mit Preiselbeer-Birne, Rosenkohl und Spätzle 

  
 Medaillons vom Wildschweinrücken .....................................................  29,50 € 
 gebratene Medaillons vom Wildschweinrücken mit gebratenen Pfifferlingen und 
 mit feiner Wildsauce, serviert mit Mandelbrokkoli und Spätzle 

 
 
 ab 2 Personen 

 Wildplatte „Waidmanns Glück“ .............................................. pro Person 37,50 € 
 vier verschiedene, leckere Wildspezialitäten,  
 angerichtet mit kräftigen Saucen, Rot- und Rosenkohl, Kroketten, Klöße und Spätzle 

 
 

Nachspeisen 
 

 Rotweinpflaumen  ................................................................................  7,50 € 
 serviert mit Vanilleeis und Schlagsahne 
 


